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Tassa ryhmahankkeessa on mukana Helsingin yliopisto (kaksi erillista yksikkda: Ruralia-
instituutti ja Kansalliskirjasto) ja Mikkelin seudun matkailupalvelu ry (MSM ry). Tama
yhdistelma mahdollistaa TKI-toiminnan viemisen yritystasolle. Lisaksi kunkin osahankkeen
toteuttajan osaaminen tukee kokonaisuuden toteuttamista: MSM ry:lla on ruokamatkailun
kehittamisen ja markkinoinnin osaaminen; HY Ruralia-instituutilla on tutkimustietoa kestavista
ruokajarjestelmista, kestavasta matkailusta ja valmiuksia ruokamatkailun tutkimukseen ja

sen kaytantdon vientiin; Kansalliskirjasto on kulttuuriperinnon tietoldhde, jota on toistaiseksi
vahan hyddynnetty ruokamatkailun tuotteistamisessa faktapohjaisten tarinoiden toteutuksessa
yrityksille.

Kuvaus hankkeen sisdllosta

Ruokamatkailu yhdistaa kaksi aluetaloudellisesti merkittavaa Eteld-Savon toimialaa, ruoan ja matkailun.
Eteld-Savon alueen ruokamatkailu on tunnistettu valtakunnallisesti edelldkavijaksi, korkeatasoiseksi ja
innovatiiviseksi. Yhtena nakyvana tekijana on ollut Suomen ensimmainen alkuperamerkki, D.O. Saimaa, joka on
saavuttanut vahvan jalansijan Eteld-Savon / Saimaan alueen ruokamatkailussa. Ruokamatkailun karkialueena
pysyminen edellyttdd kuitenkin jatkuvaa panostamista elamyksellisten ja kestavien ruokamatkailutuotteid

en kehittdmiseksi tutkimustietoa hyddyntaen ja markkinoille saattamiseksi. Ruokamatkailualalla olevia

yrityksia (tuottajat, jatkojalostajat ravintola- / matkailuyrityksia) haastavat mm. osaavan tyévoiman saatavuus,
paikallisten raaka-aineiden ja "pellolta poytdan” -ketjun toimivuus seké matkailijoilta ja yhteiskunnasta tulevaan
vastuullisuusvaatimuksiin vastaaminen.

Ruokamatkailutoimialan kasvun ja korkeatasoisuuden yllapitdmisen uhkana on maaseudun murros ja

sitd seuraava osaavan ja riittdvan tydvoiman saaminen. Haettava hanke tarjoaa Saimaa Academy of
Gastronomyssa kansainvalisen tason oppimismahdollisuuksia ruokamatkailualan toimijoille seka korvaavia
tyépaikkoja maaseudun poistuvien elinkeinojen tilalle. Lisdksi D.O.Saimaa alkuperamerkin sailyttdmiseksi ja
vahvistamiseksi tarvitaan joustava ja aikataulussa pysyva hakuprosessi. D.O. Saimaa alkuperamerkkia hakevat
tuottajat ja jatkojalostajat. Ravintola- / matkailuyritykset voivat hakeutua D.O. Saimaa WeSupport -verkostoon.
Naiden molempien verkostojen kehittdminen luo edellytyksid mm. uusien kumppanuuksien syntymiselle ja
paikallisten raaka-aineiden lisdantyvalle kaytdlle, joka edistdad samalla kestavien ruokajarjestelmien syntymista
alueelle ja siten my6s ruokamatkailualan kestavyytta.

Hankkeen tavoitteena on nostaa kestavasti ruokamatkailua Saimaan alueen matkailun tarkeimmaksi
vetovoimatekijaksi. Tavoite saavutetaan D.O.Saimaan verkostoa kehittdmalla ja matkailuun kytkemisen

sekd SAG:n verkostomaisen oppimisen kautta tulevan osaamisen nousun ja tutkimuksen avulla. Koko
ruokamatkailusektorin kasvu ja vetovoimaisuus vahvistaa Etela-Savon elinvoimaisuutta ja edistaa tydllisyytta.
Hankkeen toimenpiteet ovat jaettu kolmeen tydpakettiin, joista yhdessd muodostuu tutkimuksen, oppimisen ja
kehittdmisen & innovoinnin kokonaisuus:

TYOPAKETTI 1 KEHITTAMINEN & INNOVOINTI: Saimaan kestévien ruokamatkailuelamysten tuotteistus,
markkinointi ja myynnin edistdminen — Development by learning (btoc)

TYOPAKETTI 2 OPPIMINEN: Yrityslahtdisen, kansainvélisen tason oppimisymparistén rakentaminen, pilotointi,
bréandays ja tunnettuuden edistdminen - Saimaa Academy of Gastronomy

TYOPAKETTI 3 TUTKIMUS: Tutkimustiedon tuottaminen Saimaan kestavan ruokamatkailun kehittamisen tueksi

Hankkeen tuloksena ruokamatkailutoimialalla toimivien yrityksien toiminta on vahvistunut uusien kestavien,
asiakaslahtoisten ja eldmyksellisten ruokamatkailutuotteiden kehittdmisen ja markkinoille saattamisen myd6ta.
Hankkeen tuloksena ruokamatkailualalla toimivien yritysten innovointi- ja kasvuvalmiuksia ovat parantuneet
ja TKI-toiminta on lisdantynyt. Konkreettisina tuloksina ovat kestavat, elamykselliset ruokamatkailutuotteet,
D.0O.Saimaan verkoston laajentuminen, tuotteiden kysynnan kasvu ja huippuruokamatkailuosaaminen.

Haettavan hankkeen toiminnot tukevat aluetaloutta vahvistamalla matkailun houkuttelevuutta maakunnassa
ja yhdistdmalla entistd vahvemmin kaksi maakunnan tarke&a toimialaa: matkailu ja ruoka. Paikallisten raaka-
aineiden ja tuotteiden kaytté matkailussa edistaa kestavaa kehitysta kaikkien sen ulottuvuuksien osalta.

Hankkeen toimenpiteet
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TYOPAKETTI 1 KEHITTAMINEN & INNOVOINTI: Saimaan kestévien ruokamatkailuelamysten tuotteistus,
markkinointi ja myynnin edistaminen — Development by learning (btoc)

Perustelut: Hanke mahdollistaa oppimisen, tutkimuksen ja kehittamisen yhdistamisen ruokamatkailuelamyste

n tuotteistamisessa. Hankkeessa luodaan uusia ruokamatkailutuotteita, joka hyddyttaa Etela-Savon
matkailuyrittijia ja paikallisen ruuan tuotannossa tai jatkojalostuksessa toimivia yrittdjia osana ruokamatkailun
kokonaisuutta. Vastuullisesti kehitetyn ruokamatkailun kasvaminen vahvistaa ja monipuolistaa maakunnan
elinkeinoja ja edistaa vihreaa siirtymaa. Tuotekehityksessa ja markkinoinnissa hyédynnetaan oppimisen kautta
tullutta osaamista (TP2) ja tutkimusta (TP3). Toimenpiteilla tuetaan myos alkuperaa ja hyvaa gastronomista
laatua todentavan merkintajarjestelman, D.O.Saimaan, kehittymista ja tunnettuuden lisdantymista lisaten siten
myds ko. tuotteiden kysyntaa.

Hankkeessa toteutetut uudet, vastuullisella tavalla rakennetut ruokamatkailuelamykset tulee saada
matkailijoiden, vapaa-ajan asukkaiden ja paikallisten asukkaiden tietoisuuteen. Hanke toteuttaa ruokamatkailun
markkinointia monikanavaisesti seka kotimaassa ettd myos kansainvalisilla markkinoilla yhteistydssa matkailun
markkinointihankkeiden kanssa. Toimenpiteet palvelevat myés European Region of Gastronomy juhlavuoden
2024 toteutusta.

Toimenpiteet:

1.1 Asiakaslahtoisten, kestavan kehityksen ja sesongin mukaisten ruokamatkailuelamysten tuotteistaminen
yritysverkostoissa — uusien tuotteiden/palveluiden testaus ja jatkokehittdaminen. Esimerkkeja: kokkikoulut,
tilavierailut, kalastukseen ja marjastukseen seka ruokakulttuuriin ja alueen historiaan liittyvat ruokaelamykset,
joissa asiakas paasee osallistumaan ja oppimaan. Ruokatuotteiden osalta lasketaan hiilijalanjalki.

1.2 Matkailijoille suunnattujen ruokamatkailuelamysten ja —tuotteiden koemarkkinointi ja myynnin edistaminen.
1.3. D.O.Saimaan brandin kehittaminen, tunnettuuden edistaminen ja tuotteiden saatavuuden parantaminen.
Brandin kehittamista tehdaan tuottamalla sita tukevaa sisaltdaineistoa (D.O.Saimaa tuotteiden kestavyystarinat)
ja markkinointimateriaalia (D.O.Saimaa labelit ja pakkaukset). Tunnettuutta edistetdan nakymalla ruokaan
liittyvissa tapahtumissa ja mahdollistamalla verkostoituminen (D.O. Saimaa Support brandien tunnettuuden
edistaminen) esim. alueelliset ja valtakunnalliset ruokatapahtumat ja kilpailut Local Food Gift / ERG. Tuotteiden
saatavuutta parannetaan edistdmalla erilaisia jakelukanavia, esim. yrityslahtdisten pop-up myymaldiden
perustaminen ja shop-in-shopien saaminen Saimaan alueella (2024 ERG) ja paakaupunkiseudulla. Selvitetaan
yhteistydn mahdollisuuksia jo olemassa olevien tukkujen kanssa.

1.4 D.O.Saimaa -verkostojen kehittdminen — D.O.Saimaa Network

-D.0. Saimaa alkuperamerkkiyritysten ja Support —verkoston kasvattaminen ja kehittdminen: Merkin kayton
tehostaminen ja ohjeistus (esim etiketit) esim. brandikasikirja; alkuperamerkin laajentuminen koko Saimaan
alueelle; D.O. Saimaa verkostotapaaminen vuosittain (mallin rakentaminen, toteuttaminen ja vakiinnuttaminen
hankkeen aikana)

- Kotimaisten yhteistydverkostojen kartoittaminen ja yhteistydn aloittaminen/syventaminen

mm. muut alkuperamerkit esim. Parasta Pirkanmaalta

- SAG (Saimaa Academy of Gastronomy) yhteisty® koulutuksen pilotoinnissa ja koulutuskonseptoinnin
kehittamisessa D.O. Saimaa yritysten kanssa

1.5 D.0.Saimaan hakuprosessin hallinnointi ja kehittaminen

- hakemusten hallinnointi: hakemusten vastaanotto, kasittely

- hyvaksymisprosessin koordinointi: arviointikayntien sopiminen, paatéksen koordinointi eteenpain yrityksille /
Etela-Savon maakuntaliittoon (laskutuksen hoitaa liitto)

- arviointiraadin kouluttaminen: koulutustilaisuuden jarjestaminen kerran vuodessa esim. elainlaakarin luento eri
elainten hyvinvointitekijoista; arviointiraadin jasenten vaihtuvuuden koordinointi

TP1 Toteuttajat: Helsingin yliopisto Ruralia-instituutti ja Mikkelin seudun Matkailupalvelu ry

TYOPAKETTI 2 OPPIMINEN: Yrityslahtoisen, kansainvalisen tason oppimisymparistén rakentaminen, pilotointi,
brandays ja tunnettuuden edistdminen - Saimaa Academy of Gastronomy (SAG)

Perustelut: Korkeatasoisena ruokamatkailukohteena pysyminen ja huippualueeksi eteneminen edellyttaa
vahvaa osaamispohjaa ruokamatkailusektorilla tydskenteleviltd. Toimialalla tarvitaan lyhytkestoista
tasmakoulutusta ruokamatkailun tarkeista teemoista, jotka ovat raaka-aineet / ruokatuotteet, ruokakulttuuri ja
elamyksellisyys. Vastuullisuus on lapileikkaavana teemana. Tarjoamalla korkeatasoisia oppimismahdollisuuksi
a alalle voidaan erottua matkailualueena kuin myds luoda uutta vetovoimaa tyévoimapulasta karsivalle
matkailu- ja ruoantuotantoalalle. Ruokamatkailun huippukurssien tavoitteena on nostaa alan arvostusta,
kehittaa alalla tydskentelevien osaamista, lisatd osaavan tydvoiman saatavuutta seka pitkalla aikavalilla lisata
ruokamatkailutuotteiden tarjontaa. Kurssit soveltuvat ruokamatkailualalla tydskenteleville ja alalle aikoville. SAG
nostaa Saimaan ruokamatkailun uudelle kansainvaliselle tasolle. SAG:n tarkoitus, toiminta ja tulokset tulee
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saada kaikkien sidosryhmien tietoisuuteen. Tarvitaan aktiivista ja monikanavaista viestintaa ja pitkajanteista
tunnettuuden rakentamista. SAG -brandi rakentuu laadukkaista oppimis- ja kehittdmissisalldista ja se tukee
Lake Saimaan brandia.

Toimenpiteet:

2.1 Kansallisen ja kansainvalisen yritys- ja yhteistydverkoston rakentaminen oppimisympariston osaksi.
Toimenpiteessa rakennetaan oppimisymparistd, joka koostuu alueen yritysverkostosta ja muista
yhteistydtahoista (ml. kansainvaliset asiantuntijat). Yhteistyon rakentamiseen liittyy vierailuja kotimaassa

ja ulkomailla. Ruokamatkailuyrityksien oppimistarpeita kartoitetaan ja kurssien suunnittelussa kdydaan
vuoropuhelua yrityskentan kanssa.

2.2 Yrityksille suunnattujen pilotointikurssien suunnittelu, toteutus ja kehittdminen - Learning (BtoB). Kurssit
suunnitellaan ja toteutetaan. Osallistujilta keratdan palaute. Koko TP 2:n kokemuksien ja palautteen perusteella
laaditaan malli ja jatkokehityssuunnitelma miten toiminta saadaan pysyvaisluontoiseksi.

- Pilotointikurssien suunnittelu (vuosikello): suunnitellaan toimialalle ja sesongit huomioiden sopiva kurssien
vuosikello (kurssivalikoima kevat- ja syyskaudella, kesto, ajankohta)

- Jatkuvan oppimisen siséltéjen suunnittelu eri kohderyhmille teemoissa 1) raaka-aineiden ja elintarvikkeiden
syvatunteminen, 2) ruokakulttuuri ja 3) ruokamatkailuelamykset. Asiantuntijoiden eli kouluttajien sopiminen
D.0O.Saimaa tuottajista, jalostajista ja matkailuyrityksistd seka kansallisista ja kansainvalisistd asiantuntijoista.
- Pilotointikurssien toteutus: teemoittain toteutetaan 6-12 kurssia hankkeen aikana. Oppimistapahtumassa
voidaan myos yhdistella edelld mainittua kolmea teemaa.

- Palautteen kerdaminen, raportointi ja jatkokehityssuunnitelma ml. pysyva toiminta- ja rahoitusmalli

2.3 Saimaa Academy of Gastronomy -oppimisympariston tunnettuuden edistdminen ja brandin rakentaminen.
Toimenpiteessa aloitetaan brandin rakentaminen, laaditaan markkinointimateriaalia, tehdaan markkinointia ja
viestintaa (sisaltda tiedotus- ja suhdetoiminnan) tunnettuuden lisddmiseksi. (Ruralia)

Toteuttajat: Helsingin yliopiston Ruralia-instituutti ja Mikkelin seudun Matkailupalvelu ry

TYOPAKETTI 3 TUTKIMUS: Tiedon tuottaminen Saimaan kestavén ruokamatkailun kehittamisen tueksi

3.1 Tietoa Saimaan / Eteld-Savon ruokamatkailijoista

Perustelut: Suomen ruokamatkailustrategian mukaan asiakaslahtdisyyden tavoitteena on, etta tuotteen
kehittdmisessa huomioidaan asiakkaat ja heidan tarpeet. Matkailijoihin liittyvaa tietoa tarvitaan, jotta pystytdan
suunnittelemaan ja toteuttamaan ruokamatkailutuotteita ja —palveluita, jotka tayttavat asiakkaiden tarpeet

ja mahdollistavat elamyksen. Talla hetkella ei riittdvasti tiedetd Saimaan / Etela-Savon ruokamatkailijoista
kohderyhmana. Saimaan ruokamatkailun tyonto- ja vetovoimatekijdiden tunnistamiseksi tarvitaankin tutkimusta
mm. ruokamatkailijoiden (kotimaiset ja kv-matkailijat) motiiveista tulla alueelle seka tekijoista, jotka houkuttelevat
Saimaan alueen ruokamatkailussa?

Toimenpiteet: Matkailijatutkimus toteutetaan kyselyna kuluttajapaneeleja hyédyntaen. Tutkittavina kohderyhmina
ovat suomalaiset ja Saimaan alueelle tarkedn kohdemaan matkailijat (esimerkiksi Ranska, Italia, UK, USA).
Toteuttaja: Helsingin yliopiston Ruralia-instituutti

3.2 Ruokakulttuurin tietopaketit ruokamatkailun tuotteistamisen ja oppimisen tueksi

Perustelut: Ruokakulttuuri tarkoittaa ruoan tuottamiseen ja kuluttamiseen liittyvia tapoja, uskomuksia ja
asenteita. Alueen tai kohteen ruokakulttuuri ja ruokaan laajasti liittyva kulttuuriperintd muodostavat pohjan
ruokamatkailulle. Ruokamatkailussa matkailija paasee ruoan kautta ikédan kuin yhteyteen alueen kulttuuriin.
Lisaksi alueeseen tai paikkaan liittyva kulttuuri tarjoaa runsaasti aineksia tuotteistamiseen. Kulttuurin
hyddyntaminen kestavasti ja aidosti edellyttda alueen ruokakulttuurin ja kulttuurin tuntemista.

Toimenpiteet: Koostetaan eri tietolahteitd hyddyntaen teemallisia tietopaketteja ruokakulttuurista ja ruokaan
littyvasta kulttuuriperinndsta. Teemalliset tietopaketit keskittyvat ruokakulttuurin ja kulttuuriperinnén
moninaisuuden ymmartamiseen ja alueen erityispiirteiden tunnetuksi tekemiseen. Tiedon koostamisessa
hyddynnetaan kansalliskirjaston kokoelmia. Kansalliskirjaston kokoelmat mahdollistavat suomalaisen

ja saimaalaisen kulttuuriperintddn liittyvan tietouden koostamisen ruokamatkailutoimialaa palveleviksi
kokonaisuuksiksi. Koostetaan teemallisia aineistokokonaisuuksia ns. linkkipankkeihin/muut avoimet ymparistot.
Yritykset voivat hyddyntaa tietoa ruokamatkailutuotteiden tuotteistamisessa. Tietopaketit voidaan sisallyttaa
oppimismateriaaliksi ruokamatkailukursseille. Yrittajat ja kehittajat opastetaan tiedonhakuun ja kokoelmien
kayttdon.

Toteuttajat: Kansalliskirjasto ja Helsingin yliopiston Ruralia-instituutti

Lisatietoja hakemuksesta
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Hankkeen toimenpiteilla edistetdan Etela-Savon aluetalouden ja tydllisyyden sekd maakunnan elinvoiman

kannalta keskeisten - ruoan ja matkailun osaamista niin TKI-toimintojen kuin kaytannon pk-yrittdjyyden saralla.

Hankkeen toteutusalue

Onko hankkeen toiminta valtakunnallista?
Ei

Maakunnat

Etela-Savo

Kunnat

Enonkoski, Hirvensalmi, Juva, Kangasniemi, Mikkeli, Mantyharju, Pertunmaa, Pieksamaki,
Puumala, Rantasalmi, Savonlinna, Sulkava

Kustannusarvion ja rahoitussuunnitelman tiivistelma

Taydelliset kustannusarvion ja rahoitussuunnitelman taulukot seka de minimis -tuki-ilmoitus ovat hakemuksen
lopussa.

Kustannusarviota ohjaavat kustannusmallivalinnat

Kustannusmalli Flat rate 7 % kehittdminen

Palkkakustannusten ilmoitustapa Palkkojen yksikkdkustannukset
Matkakustannusten

Matkakustannusten ilmoitustapa yksikkdkustannukset

Sisaltyyko arvonlisavero kustannuksiin? Kylla

Arvolisdveron tukikelpoisuuden selvitystapa Liite selvityksena

Kustannusarvion tiivistelma

Hyvéaksytyt

Haetut yhteensa € yhteensa € Hylatyt €
1 Palkkakustannukset 391 584 391 584 0
2 Matkakustannukset 42 848 42 848 0
3 Muut kustannukset 0 0 0
4 Ostopalvelut 377 580 377 580 0
Flat rate 7 % 68 568 68 568 0
5 Tulot (vahennetaan
kustannuksista) 0 0 0
6 Kertakorvaus hankkeen tuotokset 0 0 0
Nettokustannusarvio yhteensa 880 580 880 580 0

Rahoitussuunnitelman tiivistelma
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Hyvaksytyt

Haetut yhteensa € yhteensa €| Osuus %
1 Haettava EU- ja valtion rahoitus 704 067 704 067 80 %
2 Omarahoitus: kuntarahoitus 108 000 108 000 12 %
2 Omarahoitus: muu julkinen rahoitus 66 513 66 513 8 %
2 Omarahoitus: yksityinen rahoitus 2000 2000 0 %
3 Ulkoinen kuntarahoitus 108 000 108 000 12 %
4 Ulkoinen muu julkinen rahoitus 0 0 0%
5 Ulkoinen yksityinen rahoitus 0 0 0 %
Rahoitussuunnitelma yhteensa 880 580 880 580 100 %

Rahoittajan arvio hankkeesta

Hanke on Uudistuva ja osaava Suomi 2021-2027 ohjelman TL 7 Oikeudenmukaisen siirtyman Suomi
erityistavoitteen 7.1 Turpeesta luopumisen alueellisesti oikeuden mukainen siirtyma mukainen. Hanke tukee
Etela-Savon maakuntastrategian, maakuntaohjelman ja alykkaan erikoistumisen strategian (AES) Ruoka ja
Matkailu karkia .Hankkeen toteutus toimeenpanee myos kevaalla 2023 laaditun Etela-Savon TKi-tiekartan
tavoitteita ja edistdad TKI-toiminnan kasvua maakunnassa.

Ratkaisun perustelut ja jatkotoimenpiteet

Hankkeen pisteytys ja yleisten hakuperusteiden tarkistaminen toteutettiin maakuntaliiton pisteytysryhmassa
23.8.2023. Hankkeen katsottiin tayttavan yleiset valintaperusteet ja se sai pisteytysmenettelyssa riittavat pisteet
edetdkseen rahoitettavaksi.

Etela-Savon maakuntaliiton hankeryhma kasitteli hankkeen kokouksessan 13.9.2023 ja paatti puoltaa sen
rahoittamista ja vieda puoltonsa maakunnan yhteistyéryhman kasiteltavaksi.

Rahoittaja puoltaa hakemuksen hyvaksymista

Kylla

Asiakirja luotu: 09.11.2023 14:42:47 EURA 2021 -jarjestelma




